Semaine du 20 janvier 2025 au 24 janvier 2025

CUISINE CENTRALE DE CHATELLERAULT

UNITE DE PRODUCTION CULINAIRE (UPD)

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

= Gratin de poisson de I'UPC

= Boudin blanc (viande de
porc) | OU
Acras de poisson

Menu végétarien
= Salade de crudités
= Cassoulet végétal |

= Petit suisse

= Salade russe (carottes,
pommes de terre, petits pois,
oeufs)

= Ro6ti de porc au romarin
"bassin Viennois" il OU

= Potage au potiron

= Boeuf bourguignhon "bassin
Viennois" [l B OU
Sauté végétarien sauce
provencale

= Salade campagnarde

= Gratin de hoki aux
champignons

= Pates fraiches "Fontaine-le-

= Petits pois = Tourteau fromager "Poitiers" Croustillant de fromage comte” W W
) | = Chou blanc braisé, pommes
= Fruit = Pates aux légumes de terre et carottes = Fromage
L . . "Montmorillon" H . .
= Biscuit artisanal "Lencloitre” = Fromage = Péches au sirop
[ | = Fromage
= Fruit
= Fruit
Légende : [ e : v“"“s Vinaigrettes & base d'huile de tournesol bio et local.
H\‘CSL"JU:ITJUE ‘ ‘ n.k“____unuct Pain local.
Label rouge Produit bio A.O.P. Circuit court V.D.F Origine U.E

Les plats peuvent contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, lupin, sésame, ceuf, poissons, mollusques, crustacés, fruits a coque, arachide, soja, lait, céleri, moutarde, anhydride sulfureux ou sulfites (>10mg/kg)
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